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 گیرد؟بندی گیاهان گیاه گل انگشتانه در کدام گروه قرار میدرطبقه-1

 دارویی -الف

 داراسانس -ب

 ایادویه -ج

 بدون خاصیت -د

 گیرد؟دار قرار نمیکدام گونه در گروه گیاهان اسانس-2

 آویشن -الف

 گشنیز -ب

 بلوط -ج

 مورد -د

 ای نیست؟جمله کاربردهای گیاهان ادویه کدام مورد از-3

 دهندهطعم -الف

 بهبوددهنده -ب

 دهندهرنگ -ج

 کنندهدرمان -د

 گیرد؟ای قرار نمیدار و ادویهبندی گیاهان دارویی، اسانسکدام گونه زیر در هر سه طبقه-4

 نعناع -الف

 آویشن -ب

 گاوزبان -ج

 گشنیز -د

 های حاوی اسانس چند درجه است؟کردن اندامارت مطلوب برای خشککردن گیاهان دارویی درجه حردر خشک-5

 درجه 30تا  20 -الف

 درجه 50تا  40 -ب

 درجه 70تا  60 -ج

 درجه 20تا 10 -د

 کردن آلکالوئیدها.....................است.دمای مناسب برای خشک-6

 درجه 70تا 60 -الف

 درجه 50تا  40 -ب

 درجه 60تا 50 -ج

 رجهد 40تا  30 -د

 برای بدست آوردن یک کیلوگرم وزن خشک گل مقدار............کیلوگرم گل تازه نیاز است.-7

 کیلوگرم 3تا  2 -الف

 کیلوگرم 4تا 3 -ب

 کیلوگرم 8تا 5 -ج

 کیلوگرم 12تا  10 -د



 

 

 باشد؟موقع بیشترین مقدار میمقدار اسانس در گل میخک در چه-8

 گیغنچه -الف

 در حین شکوفایی -ب

 از شکوفایی پس -ج

 پس از گلدهی -د

 باشد؟موقع بیشترین ماده موثره و اسانس را دارا میدار چهبرگ در گیاهان اسانس-9

 هازمان رسیدن دانه -الف

 هاکردن دانهزمان خزان -ب

 شدن به گلدهیقبل از مرحله وارد -ج

 در زمان گلدهی -د

 تری دارد؟ها در کدام فصل میزان ماده موثره بیشبرداشت ریشه-10

 در پاییز و زمستان -الف

 زمستان و بهار -ب

 بهار و تابستان -ج

 تابستان -د

 شود؟از کدام گیاهان زیر اندام ریشه به عنوان بخش دارویی استفاده نمی-11

 بابا آدم -الف

 کلپوره -ب

 ختمی -ج

 الطیبسنبل -د

 شود؟ختایی استفاده دارویی میاز کدام بخش گیاه سنبل-12

 شهری -الف

 ساقه -ب

 برگ -ج

 گل -د

 کدام میوه قبل از رسیدن بیشترین ماده موثره را دارد؟-13

 رازیانه -الف

 انسیون -ب

 گشنیز -ج

 سیاهفلفل -د

 شود؟از پوست کدام گونه به عنوان معطره استفاه می-14

 ختمی -الف

 دارچین -ب

 زنجبیل -ج

 زردچوبه -د

 گیرد............صورت میهای دارویی ...............برداشت پوست-15



 

 

 اوایل پاییز -الف

 اوایل تابستان -ب

 اواخر زمستان و اوایل بهار -ج

 اوایل تابستان -د

 موقع نباید گیاهان دارویی را برداشت نمود؟چه-16

 روزهای با باد زیاد -الف

 روزهای بارانی -ب

 روزهای ابری -ج

 روزهای آفتابی -د

 در آفتاب خشک کرد؟توان کدام قسمت گیاهان را می-17

 هاریشه -الف

 هابرگ -ب

 گل -ج

 دانه -د

 توان شست؟برداری کدام قسمت گیاه را میدر زمان بهره-18

 هاگل -الف

 هابرگ -ب

 هادانه -ج

 هاریشه -د

 های خشک کردن به کدام عامل بستگی ندارد؟در روش-19

 اندام گیاه -الف

 موسم گلدهی -ب

 مقدار رطوبت -ج

 بتنوع رطو -د

 از نوع رطوبت موجود  در گیاهان دارویی نیست؟-20

 رطوبت شیمیایی -الف

 شیمیاییرطوبت فیزیکی -ب

 رطوبت مکانیکی -ج

 فیزیکیمکانیکی -د

 های  با جریان هوای داغ................درجه سانتیگراد است.کندما در خشک-21

 1000تا  200 -الف

 2000تا  1000 -ب

 500تا  300 -ج

 50ا ت 20 -د

 گردد.دار کاهش شدید میزان آب در نمونه سبب .........................میدر خشک کردن گیاهان اسانس-22

 کاهش کمیت ماده موثره -الف



 

 

 کاهش کیفیت ماده موثره -ب

 کاهش کمیت و کیفیت ماده موثره -ج

 تاثیری ندارد -د

 های ثانویه نیست؟کدام دسته از ترکیبات جز متابولیت-23

 هاکوزیدگلی -لفا

 آلکالوئیدها -ب

 هااسانس -ج

 هاکربوهیدرات -د

 های اولیه نیست؟کدام ترکیب از جمله متابولیت-24

 هاچربی -الف

 های آمینهاسید -ب

 هاتانن -ج

 هاآنزیم -د

 گزینه نادرست است؟اسانس کدامدر مورد برداشت سرشاخه گیاه حاوی-25

 پذیرد.یچی باغبانی صورت میبرداشت به وسیله چاقو یا ق -الف

 شود.شده میدیدگی در قسمت برداشتوجه نباید با دست چیده شود چون سبب آسیببه هیچ -ب

 شود.برداشت با دست سبب سهولت نفوذ آفات به درون گیاه می -ج

 شود.برداشت با دست سبب افزایش اسانس می -د

 همیت کمتری برخورداراست؟ها از اگیری از گیاه کدام ویژگیقبل از اسانس-26

 تعیین نام علمی گیاه -الف

 تعیین زمان برداشت -ب

 فرآیند انبارداری -ج

 ارتفاع از سطح دریا -د

27-PF استاندارد کدام کشور است؟ 

 ژاپن -الف

 فرانسه -ب

 آلمان -ج

 انگلیس -د

 یابد؟کدام گونه زیر در اثر خشک کردن اسانس در آن افزایش می-28

 رازیانه -الف

 گشنیز -ب

 اکالیپتوس -ج

 زعفران -د

ترکیب لیمونن، سیترال و ژرانیول تشکیل شده و تنها حاوی ماده  3لیمو حاوی اسانسی است که از بخش از گیاه دارویی بهکدام-29

 موثره این گیاه است؟

 ریشه -الف



 

 

 ساقه -ب

 میوه -ج

 برگ -د

 ...................خشک کردن نمونه بر میزان اسانس جای..................-30

 یابدکاهش می -الف

 تاثیر استبی -ب

 روداز بین می -ج

 یابدافزایش می -د

 منتول در کدام گیاه وجود دارد؟-31

 رازیانه -الف

 اکالیپتوس -ب

 نعناع -ج

 سبززیره -د

 ای نقطه معیان گازی است؟کدام روش استخراج اسانس برپایه-32

 لیهای آاستخراج بوسیله حلال -الف

 استخراج با بخارآب -ب

 CO2استخراج با گاز -ج

 استخراج با حلال شیمیایی -د

 ترین روش استخراج اسانس....................است.قدیمی-33

 روش تقطیر با بخارآب -الف

 تقطیر با آب -ب

 روش اسفنجی -ج

 های آلیاستخراج با حلال -د

های تیز دار با مالش بر روی صفحات تیغهی اسانسهاروش استخراج اسانس از طریق متلاشی کردن غده-34

 را.............................گویند.

 روش اسفنجی -الف

 روش واکوئل -ب

 روش تقطیر -ج

 روش مکانیکی -د

 تقطیر عبارت است............................-35

 تبدیل آب به بخار -الف

 تبدیل بخارآب به قطرات آب -ب

 ارآبتبدیل یخ به بخ -ج

 تبدیل انواع گازها به مایع -د

 تقطیر ساده عبارت است از................................-36

 جداسازی مواد جامد ومایع از هم -الف



 

 

 جداسازی گازها از هم -ب

 جداسازی مایعاتی که نقطه جوش متفاوت دارند -ج

 جداسازی مایعات با نقطه جوش یکسان -د

 ر کیفیت و کمیت بستگی به ............................ندارد.در استخراج اسانس از نظ-37

 فشاربخار -الف

 درجه حرارت دیگ -ب

 خشک کردن نمونه -ج

 اندازه دیگ -د

 گیرند؟های گیاهی در مجاورت هم قرار میدر کدام سیستم استخراج اسانس آب ونمونه-38

 تقطیر با آب -الف

 تقطیر با آب و بخار -ب

 روش اسفنجی -ج

 واکوئلی -د

 شود؟برای استخراج اسانس از کدام دستگاه استفاده می-39

 کلونجر -الف

 روتاری -ب

 گیریدستگاه عصاره -ج

 اتوکلاو -د

 شوند؟ترین اجزاء محسوب نمیدر تکنولوژی استخراج اسانس درصنعت به روش تقطیر نوبتی کدام بخش از مهم-40

 دستگاه مولدبخار -الف

 دیگ بخار -ب

 آوری اسانسو قسمت جمع سردکن -ج

 نوع منبع حرارتی -د

 درکدام روش صنعتی استخراج اسانس مقدار اسانس استخراج شده نسبت به وزن گیاه بیشتر است؟-41

 روش تقطیر دائمی -الف

 روش سوکسله -ب

 روش کلونجر -ج

 روش تقطیر نوبتی -د

 ه پایین و بخار از پایین به بالا است؟ها از جهت بالا بدر کدام روش استخراج اسانس جهت حرکت نمونه-42

 روش تقطیر دایمی -الف

 روش تقطیر نوبتی -ب

 های متحرکروش دیگ -ج

 روش کلونجر -د

 های گیاهی نیست؟در کدام روش استخراج اسانس نیازی به خشک کردن و انبارکردن نمونه-43

 روش تقطیر دایمی -الف

 روش تقطیرنوبتی -ب



 

 

 های متحرکروش دیگ -ج

 روش سوکسله -د

 گیری از زمان برداشت محصول تا تهیه اسانس با کدام روش عملی است؟ترین مرحله اسانسسریع-44

 تقطیر نوبتی -الف

 های متحرکروش دیگ -ب

 روش تقطیردایمی -ج

 روش سوکسله -د

 گیری از گیاهان دارای موسیلاز به صورت.........اسانس-45

 تقطیر با آب -الف

 تقطیرنوبتی -ب

 تقطیرمتوالی -ج

 های چرخانتقطیر با دیگ -د

 دهد؟گیری کار سردکردن بخارات اسانس را انجام میکدام یک از قطعات دستگاه اسانس-46

 بالن -الف

 مبرد -ب

 کلونجر -ج

 لوله مدرج -د

 گیرد.گیری در دستگاه کروماتوگرافی گازی بوسیله قراردادن..................صورت میرطوبت-47

 سولفید کربندی -الف

 سولفات پتاسیم -ب

 سولفات منیزیم -ج

 سولفات سدیم -د

 گیرد؟لیمو به کدام روش زیر انجام میگیری بهاسانس-48

 با آون مایکرویو -الف

 با حلال آبی -ب

 با آنزیم -ج

 بابخار آب -د

 ها.......................است.نام دیگر اسانس-49

 آلکالوئیدها -الف

 کوزیدهاگلی -ب

 های فرارروغن -ج

 ساپونین -د

 ها به طورکلی از گروه ................................نیستند؟اسانس-50

 هاترپن -الف

 هاترپنسزکوئی -ب

 هاالکل -ج



 

 

 کوزیدهاگلی -د

 کند؟کدام ویژگی در مورد اسانس صدق نمی-51

 مواد فرارند -الف

 شونددر الکل حل می -ب

 اندرنگدر حالت تازه بی -ج

 در همه گیاهان ساختار واحد دارند -د

 ها مربوط به کدام گروه زیر نیستند؟اسانس-52

 هاتانن -الف

 هاترپنسزکوئی -ب

 هاالکل -ج

 استرها -د

 های نارنج در مقایسه با اسانس استخراج شده از پوست میوه..................اسانس حاصل از گل-53

 تری استرای کیفیت پاییندا -الف

 دارای کیفیت وارزش بیشتری است -ب

 تفاوتی ندارد -ج

 بستگی به نحوه استخراج کیفیت متفاوت است -د

 باشد؟ها نمیهای استخراج اسانسیک از روشکدام-54

 استفاده از حلال شیمیایی -الف

 فشردن گیاه در حرارت معمولی -ب

 تقطیر با آب و بخار آب -ج

 راسیونروش مس -د

 ها استفاده کرد؟توان برای استخراج اسانساز کدام گاز می-55

 نیتروژن -الف

 اکسیدکربندی -ب

 اکسیژن -ج

 هیدروژن -د

 ها مناسب نیست؟کدام حلال آلی برای استخراج اسانس-56

 اتر -الف

 هگزان -ب

 تولوئن -ج

 هاموم -د

 شوند.های شیمیایی استخراج میهای حلال.........به روشها به دلیل حساسیت به .................برخی اسانس-57

 های بالاحرارت -الف

 های پایینحرارت -ب

 زیاد فشارهای -ج

 فشارهای کم -د



 

 

 گویند.در استخراج اسانس محلول تغلیظ شده وتقطیر شده را....................می-58

 اسانس -الف

 کانکریت -ب

 ابسولیت -ج

 عصاره -د

 ها و شدت انتشار آن بستگی به ..............................ندارد.ج اسانس از سلولسرعت خرو-59

 محل قرارگرفتن اسانس -الف

 نوع ترکیب اسانس -ب

 دیواره سلول گیاهی -ج

 سرعت بخار آب -د

 ترکیبات ترینپولن وسینول در کدام گیاه زیر وجود دارد؟-60

 زعفران -الف

 مورد -ب

 نعناع -ج

 مرکبات -د

 ترکیب کامازولن در اسانس کدام گیاه زیر وجود دارد؟-61

 بومادران -الف

 رازیانه -ب

 مرزنجوش -ج

 هویج -د

 آورند؟اسانس مرکبات را بوسیله کدام روش استخراجی بدست می-62

 استخراج با حلال -الف

 استخراج با آنزیم -ب

 تقطیر نوبتی -ج

 روش فشردن وتیغ زدن -د

 ها کدام است؟ین روش استخراج اسانسترترین وسادهمعمولی-63

 تقطیر با آب و بخار -الف

 تقطیر با آب -ب

 تقطیربا بخارآب -ج

 استخراج با حلال -د

 های خشک یک گیاه نسبت به چگالی انسانس همان گیاه......................چگالی اسانس نمونه-64

 بیشتر است -الف

 تفاوتی ندارد -ب

 کمتراست -ج

 گیاه دارد بسته به نوع -د

 ها نیست؟کدام مورد از جمله کاربرد اسانس-65



 

 

 صنایع آرایشی وبهداشتی -الف

 داروسازی -ب

 صنایع غذایی -ج

 کنندهماده اولیه ترکیبات کف -د

 گویند.اسانس بسیار خالص را..........................می-66

 کانکریت -الف

 ابسولیت -ب

 عصاره -ج

 روغن فرار -د

 گردد؟ز فلزات سنگین به سرعت سبب تجزیه اسانس میکدام یون ا-67

 آهن -الف

 آلومینیوم -ب

 روی -ج

 مس -د

 شود که به مقدار.................آب موجود اسانس تجزیه شود؟وجود مقدار کمی آب در اسانس سبب می-68

 یک برابر -الف

 برابر 10 -ب

 برابر 50 -ج

 برابر100 -د

 شود که........................سبب می وجود مقدار کمی آب در اسانس-69

 مقدار استرها افزایش یابد -الف

 مقدار اسیدچرب افزایش یابد -ب

 استرها واسیدهای چرب افزایش یابد -ج

 اسیدهای چرب کاهش یابد -د

 شود و در نتیجه .................................ها آب با استر ترکیب میدر اسانس-70

 آیدیدچرب بوجود میالکل و اس -الف

 آیدصرفا الکل بوجود می -ب

 آیدصرفا اسیدچرب بوجود می -ج

 آیدفقط استر بوجود می -د

 گردد؟کدام عامل باعث کاهش کیفیت اسانس نمی-71

 حجم اسانس -الف

 تماس با هوا -ب

 تماس با آب -ج

 دمای بالا -د

 گردد.سنگین در اسانس می های خاص شیمیایی فلزات..............مانع انجام واکنش-72

 اسیدفسفریک -الف



 

 

 اسیدکلریدریک -ب

 اسیدسیتریک -ج

 اسیدسولفوریک -د

 شود؟های تعیین کیفیت اسانس محسوب نمیکدام روش از جمله روش-73

 وزن -الف

 حس بویایی -ب

 حس چشایی -ج

 های شیمیاییروش -د

 ود؟رکدام عامل فیزیکی برای تعیین کیفیت اسانس به کار نمی-74

 چگالی -الف

 رنگ -ب

 شاخص انکسار -ج

 فعالیت نوری -د

 ترین عامل شیمیایی برای تعیین کیفیت اسانس عبارت است از:مهم-75

 دهنده اسانستعیین بیشترین و کمترین ماده تشکیل -الف

 بازده اسانس در گیاه -ب

 تعیین اسیدآمینه -ج

 تعیین ترکیبات آزادشده حین تقطیر اسانس -د

 باشد.سیر و پیاز دارای ترکیبات ...............می اسانس-76

 گوگرددار -الف

 دارساپونین -ب

 دارتانن -ج

 دارگلیکوزیت -د

 کش وعلف کش در استخراج اسانس به چه صورت است؟تعیین باقیمانده سموم، حشره-77

 های ضروری استاز فعالیت -الف

 هیچگونه ضرورتی ندارد -ب

 اردبستگی به نوع سموم د -ج

 اصولا روی کیفیت اسانس تاثیر ندارد -د

 وزن مخصوص اسانس نسبت به آب...............است؟-78

 کمتر -الف

 بیشتر -ب

 مساوی -ج

 کمتر یا بیشتر -د

 ها مورد توجه نیست؟های و استانداردهای مبانی در مورد اسانسها در اساس شاخصمیزان باقیمانده کدام اشعه-79

 اشعه بتا -الف

 شعه گاماا -ب



 

 

 ماوراء بنفش -ج

 پرتوهای یونیزه -د

 های دارای استاندارد درمورد اسانس در جهان کدام است؟ترین فارماکوپهمهم-80

 UNDP -الف

 FAO ،WHO -ب

 GEF -ج

 NOT -د

 کنند؟برای شناسایی آب در اسانس کدام ترکیب زیر استفاده می-81

 اکسید کربندی -الف

 سولفیدگوگرددی -ب

 لفید کربندی سو -ج

 دی اکسیدگوگرد -د

 شود؟برای شناسایی استرهای خارجی در اسانس از کدام ترکیب زیر استفاده می-82

 سولفید گوگرددی -الف

 سولفید کربندی -ب

 دی اکسید کربن -ج

 هیدروکسیدپتاسیم -د

 کند.د میسولفیدکربن به اسانس در صورت وجود آب.........................ایجااضافه کردن دی-83

 محلول شفاف -الف

 محلول کدر -ب

 تاثیری ندارد -ج

 دهدرسوب می -د

 ساعت...........................24قرار دادن یک قطره اسانس بر روی کاغذ صافی بعد از -84

 گذاردتبخیر شده ولکه زردرنگی بجا می -الف

 گذارد.خشک شده ولکه شفافی به جا می -ب

 گذاردجا میلکه چربی از خود به  -ج

 گذاردخشک شده وهیچ آثاری از خود به جا نمی -د

 گذارند.های چرب بر روی کاغذ صافی ............................به جا میروغن-85

 لکه شفاف -الف

 لکه زردرنگ -ب

 بدون لکه -ج

 ماندبدون تغییر می -د

 شود؟برای ارزیابی حسی بو و مزه اسانس از کدام مواد استفاده نمی-86

 هیدروکسید پتاسیم -الف

 قطره اسانس 3 -ب

 %90لیتر اتانول میلی 5 -ج



 

 

 گرم ساکاروز 10 -د

 گذارد؟جا مییک از گیاهان زیر بر روی کاغذ صافی لکه بهاسانس کدام-87

 اسانس رازیانه -الف

 اسانس سیاهدانه -ب

 اسانس انیسون -ج

 اسانس گشنیز -د

 ار)اسانس( به طور معمول حداکثر...................است.های فرمیزان آب موجود در روغن-88

 %1حدود  -الف

 %1/0 -ب

 %5حدود  -ج

 %10حدود  -د

 های طبیعی است.ترین روش شناسایی تقلبات در اسانسروش .................از جمله مطمئن-89

 های هالوژنهروش تشخیص ناخالصی -الف

 روش تبخیر اسانس بر روی کاغذ صافی -ب

 سولفید گوگردروش دی -ج

 سولفید کربنروش دی -د

 شود؟از کدام اسید زیر برای تشخیص فلزات سنگین در اسانس استفاده می-90

 اسیدسولفوریک -الف

 اسیدکلریک -ب

 اسیدسیتریک -ج

 اسیدبوتریک -د

 شود؟های اسانس محسوب نمیترین ناخالصیکدام مورد از مهم-91

 اتانول -الف

 گلیسیرین -ب

 گلیسیرینستاتا -ج

 متانول -د

 باشد؟حداکثر میزان آب موجود در اسانس چقدر می-92

 %1 -الف

 % 5/2 -ب

 %10 -ج

 %15 -د

 ترین مرجع استانداردسازی اسانس کدام است؟مهم-93

 ISO -الف

 ZEBS -ب

 USP -ج

 BP -د



 

 

 است؟ها کدام گیری آنها و اندازهترین روش برای جداسازی اسانسترین و فوریدقیق-94

 HPLC -الف

 TLC -ب

 GC -ج

 اکسیدکربن مایعدی -د

 بهترین ظرف برای نگهداری اسانس کدام است؟-95

 های پلاستیکیظرف -الف

 ظروف آهنی -ب

 ایظروف شیشه -ج

 ظروف چوبی -د

 های اسانس نیست؟ها از جمله اطلاعات ضروری بر روی ظرفکدام ویژگی-96

 نام اسانس -الف

 یبردارتاریخ بهره -ب

 نوع دستگاه استخراج اسانس -ج

 تاریخ تولید -د

 باشد؟تاثیر بر روی اسانس میکدام عامل محیطی بی-97

 نور -الف

 آب -ب

 دمای بالا -ج

 رطوبت نسبی هوا -د

 در عرضه اسانس کدام مورد فاقد اهمیت است؟-98

 تعیین بازار اسانس -الف

 نوع دستگاه تقطیر -ب

 نوع حلال -ج

 نوع گیاه -د

 های استاندارد اسانس نیست؟ام مورد از جمله شاخصکد-99

 USP -الف

 BP -ب

 FPP -ج

 UNDP -د

 در نگهداری اسانس کدام مورد  صحیح نیست؟-100

 استفاده از ظروف پلاستیکی -الف

 ای تیرهاستفاده از ظروف شیشه -ب

 مقدار اسانس با ظرفیت ظرف برابر باشد -ج

 نگهداری در محیط خنک -د

 


