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 ست؟یکرم تار تار چ-1

 ک استیک ینوع -الف
 شود یده استفاده مید کردن سفیسفت و سف یبرا یدیپودر سف -ب
 مو استیگر جوهر لینام د -ج
 دسر است ینوع -د
 مانه شکر چند گرم است؟یک پی یریمانه اندازه گیدر پ-2

 گرم 100 -الف
 گرم 175 -ب
 گرم 150 -ج
 گرم 200 -د
 سو عبارتند از...........یل دهنده دسر ترامیمواد تشک-3

 ، پودر شکر، بادام تست شدهوه بدون آب، خامهی، کمپوت میت انگشتیسکویب -الف
 یپسین، خامه، شکلات چی، سس شکلات، ژلاتیت انگشتیسکویب -ب
 ، پودر شکر، خامهیر خامه این، پنی، محلول قهوه، ژلاتیانگشت یت هایسکویب -ج
 ، محلول قهوه، خامه، پودر شکر، بادام تست شدهیک اسفنجیک -د
 شود. یه آن از ...................... استفاده میست که در تهمعروف .................. ا یسو از دسرهایترام-4

 دار آغشته به سس شکلات یچرب یک هایک - ین المللیب -الف
 آغشته به محلول قهوه یانگشت یت هایسکویب - ییایتالیا -ب
 آغشته به قهوه یک اسفنجیک - یفرانسو -ج
 آغشته به آب کمپوت یانگشت یت هایسکویب - یروس -د
 د کرد؟یآماده شود ، چه با ییمدرن به صورت ترد و طلا یا پایر تارت ینکه خمیا یبرا-5

 ع استفاده کردیاز روغن ما -الف
 ر خوب ورز داده شودیاز روغن جامد استفاده شود و خم -ب
ل یقه در فر گریک دقیخته و دوباره ین ریر ورز داده نشود و پس از پخت از پودر پرالیا کره استفاده شود و خمیاز روغن جامد  -ج

 شود
 شود یعمل آوردن مخمر از آب ولرم استفاده م یر ، برایه خمیدر ته -د
 باشد ؟ یچند ساعت م یریزر بعد از قالبگیحداقل زمان استراحت دسر در فر-6

 ساعت 2-6 -الف
 ساعت 6-8 -ب
 ساعت 3حداقل  -ج
 ساعت 12-24 -د
 ........گاتوسنت اُنوره.. ینیریل شین و تکمیتزئ یبرا-7

 پوشانند ین کرده، با مرنگ میآن را با خامه فرم گرفته تزئ -الف
 پوشانند یم بند میه ژله نیک لاین کرده، با یتزئ یکارامل یوه ها یآن را با م -ب
 پوشانند ین کرده، با مرنگ میآن را با سس کارامل تزئ -ج
 دپوشان یشم مین کرده، با سبد ابریلاس تزئیآن را با کمپوت گ -د
 درست شده است؟ یمرنگ از چه مواد-8

 ل دهده مرنگ هستند.یتشک یده تخم مرغ، شکر و نمک از اجزاء اصلیسف -الف
 ند.یگو یمخلوط زرده تخم مرغ،شکر، نمک و کرم تارتار زده شده را مرنگ م -ب
 تخم مرغ زده شده با شکر و کرم تارتار یده هایمرنگ عبارت است از سف -ج
 نامند. یل و کرم تارتار را مرنگ میم مرغ زده شده با وانده تخیمخلوط سف -د
 گاتو سنت اونوره .......................... ینیریل شین و تکمیتزئ یبرا-9

 پوشانند. یشم مین کرده ، با سبد ابریلاس تزئیآن را با کمپوت گ -الف
 پوشانند. ین کرده ، با مرنگ میآن را با خامه فرم گرفته تزئ -ب
 پوشانند یم بند میه ژله نیک لاین کرده ، با یتزئ یکارامل یوه هایرا با مآن  -ج
 پوشانند. ین کرده ، با مرنگ میآن را با سس کارامل تزئ -د

 ز کرد .یز شده اند ، بعد از باز شدن ............ مجدد فریرا که فر ییها ینیریش-10
 توان یم -الف
 دینبا -ب
 بهتر است -ج
 دیبا -د

 ست؟یچ یبسته بند کارکرد-11
 محصول یفقط معرف -الف
 ع محصول استینقش آن فقط در توز -ب
 تازه ماندن محصول -ج
 حمل و نقل -محافظت از فساد و ضربات  -د

 است ؟ یسر و دسر چه موقع ین زمان برایبهتر-12
 قبل از غذا -الف
 بعد از غذا -ب



 

 

 م ساعت بعد از غذاین -ج

 هم زمان با سرو غذا -د
 ست؟یچ یگر کرم قنادینام د-13
 کرم کره و موکا -الف
 ریو س یکرم پات -ب
 دیکرم سف -ج
 کرم کارامل -د

 شود؟ یاستفاده م یکیر( معمولا از چه نوع کیک پنیک)کیزکیه چیپا یبرا-14
 فونیک شیک -الف
 یک اسفنجیا کیترد  یتیسکویه بیلا -ب
 یسیک انگلیک -ج
 ر تارت پخته شدهیخم -د

 کنند؟ یز پر میانه آن را با چه چیساده به عنوان دسر استفاده شود، معمولا م چنانچه از مرنگ-15
 ریس یا کرم پاتیخامه  -الف
 یتازه فصل و بستن یوه هایر و میس یا کرم پاتیخامه  -ب
 تازه فصل یوه هایم -ج
 یبستن -د

 باشد. یر شامل ................. میک پنیه کیرو یبات اصلیترک-16
 و خامه یر خامه ایمخلوط پن -الف
 نیو ژلات یر خامه ایمخلوط پن -ب
 نیتخم مرغ، آرد ، پودر کاکائو و ژلات -ج
 وه ، خامه فرم گرفتهیر ، پوره میپن -د

 شود؟ یاستفاده م یزین از چه چیپودر ژلات یموارد به جا یدر برخ-17
 آرد -الف
 نشاسته برنج -ب
 نشاسته ذرت -ج
 صمغ -د

 شود؟ یم یسبکدر دسر باعث  یزیچه چ-18
 ده تخم مرغیسف -الف
 زرده تخم مرغ -ب
 شکر -ج
 پودر قند -د

 شود؟ یر به کار برده میات زیک از عرقیدر دسر شارولوت روس کدام -19
 عرق نعنا -الف
 عرق نسترن -ب
 عرق بهار نارنج -ج
 شنیعرق آو -د

 م؟یکن یچگونه عمل م یک بستنیه کیدر ته-20
 میکنیپر م یاخل آن را با بسنک را برداشته و دیدرب ک -الف
 میکنیپر م یک را بستنیک یرو -ب
 ک قرار دادهین کیما ب -ج
 میکن یک مخلوط میه کیبا ما -د

 زان آرد است؟یبا ..............میزان کره تقریه تارت میدر ته-21
 نصف -الف
 دو برابر -ب
 یمساو -ج
 سه برابر -د

 ست؟یچ یسوخار یبستن ین سس برایبهتر-22
 ریش-خامه  -الف
 عسل -خامه  -ب
 پودر قند -خامه  -ج
 شکر کارامل شده -خامه  -د

 ست؟یب چیس یپا-23
 ب خامه و ژلهیاز ترک یدسر -الف
 ب و ژلهیب سیاز ترک یدسر -ب
 بیو س یر پایب خمیاز ترک یدسر -ج
 ر تارت و ژلهیب از خمیترک یدسر -د

 .........................  عیختن مایقالب دسر را قبل ر-24
 میشور یبا آب داغ م -الف



 

 

 میکن یخ پر میبا  -ب

 میکن یچرب م -ج
 میزن یتخم مرغ م -د

 شود؟ یاز روش سشوار در کدام قالب ها استفاده م-25
 یروح -الف
 یکیپلاست -ب
 یکونیلیس -ج
 یفلز -د

 م؟یده یه در آب جوش قرار میبرگرداندن دسر قالب را چند ثان یبرا-26
 20 یال 15 -الف
 25تا  20 -ب
 30تا  10 -ج
 40تا  25 -د

 ست؟یل مرطوب کردن کف ظرف سرو چیدل-27
 حرکت کند یدسر به راحت -الف
 دسر به ظرف بچسبد -ب

 دسر سفت شود -ج
 دسر نرم شود -د

 ست؟یل شکستن دسر هنگام خارج کردن از قالب چیدل-28
 ه داخل قالب کم باشدیما -الف
 شددسر شل با -ب
 قالب پر شده باشد 3/2 -ج
 ن داشته باشدیدسر ژلات -د

 هست؟ ییچه دسرها یقالب گرد سوراخ دار برا-29
 یتارت و پا -الف
 ایباوار -ب
 یفرانسو -ج
 موس -د

 ست؟یش چیگارن-30
 لیماکت -الف
 سرد یدنینوش -ب
 نییتز -ج

 گرم یدنینوش -د
 ست؟یش چیگارن یهدف اصل-31
 طعم ،اشتها آورظاهر بهتردسر،  یبرا -الف
 به صرفه بودن دسر، اشتها آور یبرا -ب
 استفاده از مواد مازاد یبرا -ج
 اشتها آور -د

 شود؟ ین دسرها استفاده میتزئ یف برایاز کدام ق-32
 یف کاغذ روغنیق -الف
 یکونیلیف سیق -ب
 یلونیف نایق -ج
 یف برزنتیق -د

 ه شود؟استفاد یزین کرم پرتقال بهتر است از چه چیدر تزئ-33
 آب پرتقال -الف
 عسل -ب
 خلال بادام -ج
 پرتقال یخامه و پره ها -د

 شده چقدر است ؟ یر بسته بندیش یمدت نگهدار-34
 روز 9تا  7 -الف
 روز 11تا  9 -ب
 روز 3تا  2 -ج
 روز 14تا  13 -د

 .......................................است؟ یاز عناصر مهم در صنعت دسر و بستن یکی-35
 تیفیک -الف
 تیکم -ب
 طعم و مزه -ج
 ییمواد غذا یبسته بند -د

 شود؟ ید نگهداریبا ییگراد(چه غذاهایدرجه سانت 5تا  0خچال )ین قسمت یدر سرد تر-36



 

 

 وه جاتیم -الف

 آماده مصرف یغذاها -ب
 س و کالباسیسوس -ج
 گوشت -د

 ؟.دسر آماده مصرف ..................... است ین بسته بندیبهتر-37
 خچالیدر  -الف
 زریدر فر -ب
 خچالیدر ظرف دار و در  -ج
 خچالین ییقسمت پا -د

 شود؟ یاستفاده م یسو از چه موادیرامینگ تیلیدر ف-38
 نی. پودر قند. پودرژلاتیر ماسکار پونه.خامه قنادیپن -الف
 . پودر قندیر ماسکار پونه.خامه قنادیپن -ب
 نیپودرژلات. پودر قند. یز.خامه قنادیر تبریپن -ج
 نیر ماسکار پونه. پودر قند. پودرژلاتیپن -د

 ست؟ینگ اپل کوخن چیلیف یه اصلیپا-39
 ب و عسلیس -الف

 ب و خامهیس -ب
 ب و تخم مرغیس -ج
 نیب و دارچیس -د

 شود؟ یاستفاده م ینگیلیدر شارلوت راس شکلات از چه ف-40
 موس شکلات -الف
 ایباوار -ب
 یبستن -ج
 انواع مغزها -د
 


